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HOFMATT Menuivorschlage

Apéro

Salzstangen 200 gr CHF 5.00
Paprikachips 500 gr CHF 8.00
Naturechips 500 gr CHF 8.00
Sbrinzméckli 100 gr CHF 5.00
Oliven 100 gr CHF 6.00
Baguette-Sandwiches am Stiick aufgeschnitten pro Baguette CHF 9.00
(Bunt gefillt mit Vorderschinken, Greyerzer, Salami, Aufschnitt, Tomate, Gurke)

Verschiedene Partybrétli gedeckt 1 Stick CHF 2.60
(Vorderschinken, Salami, Couronne, Gryerzer, Ei, Tomate-Mozzarella)

Verschiedene Partybrétli Luxus gedeckt 1 Stick CHF 3.20
(Rauchlachs und Merrettich, Beef Tatar, Bindnerfleisch, Thonmousse

Uberraschungs- Partybrétliplatte 20 Stick  CHF 48.00
Gemise-Dip mit Knoblauch- & Currysauce pro Person  CHF 2.60
(Riebli, Gurke, Peperoni, Rettich, Pfélzer)

Tomaten-Mozzarella-Spiessli 1 Stick CHF 2.10
K&se-Traubenspiessli 1 Stick CHF 2.10
Pumpernickel-Frischkasekasetarte 1 Stick CHF 1.80
Pumpernickel-Frischk&setarte mit Rohschinken 1 Stick CHF 2.10
Chorizo-Olivenspiessli 1 Stick CHF 2.10
Rauchlachsmousse mit Pumpernickelcrumble 1 Stuck CHF 2.60
Rauchforellenmousse mit Dill und Pumpernickel 1 Stick CHF 2.60
Wraproulade gefillt mit 1 Stick CHF 1.00

Rauchlachs, Thonmousse, getrocknete Tomaten-Ruccola, Frischkése, Rohschinken-Frischkése

Apero Kalbfleischpastete 1Stick CHF 2.50
Hausterrine 1 Stick CHF 2.50
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Crevetten im Kartoffelmantel mit Mango-sisssauer
Gemise-Samosas

Mini-Frihlingsrollen mit siss-sauersauce
Mini-Schinkengipfeli

Mini-K&sekichlein

Mini-Pizza
Gebratene Riesencrevetten mit Mango-Siss-Sauver
Gebackene Pflaumen im Speckmantel

Pouletbrustspiessli mit Zitronenpfeffer und Knoblisauce

Reichhaltiges Aperobuffet ab 20 Personen
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1 Stick
1 Stick
1 Stick
1 Stick
1 Stick
1 Stick

1 Stiick
1 Stiick
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CHF 2.50
CHF 1.60
CHF 1.20
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pro Person CHF 18.00
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HOFMATT

Vorspeisen

Menuivorschlage

Salate
Bunter Blattsalat mit Sonnenblumenkernen und Croutons
Gemischter Saisonsalat

Bunte Blattsalate mit Krautervinaigrette und Rauchlachsstreifen

Bunte Blattsalate mit Balsamico-Dressing und gehobeltem Bergkase

Nisslisalat mit gebratenen Kalbsleberstreifen
Nusslisalat mit Ei und Speck
Reichhaltiges Salatbuffet ab 20 Personen

kalte Vorspeisen

Antipasti-Teller bestehend aus Rohschinken, Bresaola
Sbrienzméckli und grilliertem Gemise

Mariniertes Randencarpaccio
mit Fetak&se und Kréutersalat

Rauchlachstatar mit kleinem Salatbouget
Merrettichschaum und Pumpernickel

Gerduchertes Forellenfilet mit Meerrettichschaum
kleines Salatbouquet und Toast

Bresaolacarpaccio mit hausgemachter Guacamoleglace
begleitet von einem Kartoffelbratli

Reichhaltiges Vorspeisenbuffet ab 20 Personen

Suppen

Kraftige Rindsbouillon
mit Gemisestreifen/ Fladli/ Backerbse n/ Fideli

Paprikasuppe mit Kokosnussmilch
Broccolischaumsuppe mit Mandelrahmhaube
Kirbiscremesuppe mit seinem Kirbiskerndl
Tomatensuppe mit Basilikum

Rieblisuppe mit Ingwer

Proseccoschaumsuppe mit Streifen von Obwaldner Trockenfleisch
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CHF 6.50
CHF 8.50
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Kresseschaumsuppe mit Blatterteiggebdck CHF 7.00
Bergkréutersuppe mit pochierten Forellenfiletstreifen CHF 7.00
Randensuppe mit Meerrettich und gebackener Schwarzwurzel CHF 7.00
Warme Vorspeisen

Pochiertes Forellenfilet im Blatterteigkissen

auf buntem Gemisestreifen und Safranschaum CHF 15.50
Zanderfilet in Olivendl gebraten

serviert auf einem cremigem Lauch-Kartoffelbeet CHF 15.50
Gebratene Riesencrevetten auf sémigem Avocado-Risotto

verfeinert mit Zitronengras CHF 15.50
Hausgemachte Nudeln mit Krguterrahmsauce und Kernser Edelpilze CHF 11.50
Hauptgerichte

Gefligel

,Riz Casimir” Pouletgeschnetzeltes mit Currysauce

Butterreis und Frichtegarnitur CHF 22.00
Gebratene Maispoulardenbrust mit Zitronenpfeffersauce

Butternudeln und buntes Gemise CHF 24.50
Pouletbrust im Speckmantel auf Blattspinat

konfierte Cherytomaten und Kroketten CHF 23.50
Schwein

Gebratenes Schweinsfilet im Krdutermantel mit Madeirajus

Kartoffelgratin und Marktgemise CHF 31.50
Schweinshalsbraten mit Speck-Pflaumensauce

Kartoffelkroketten und buntes Gemiise CHF 23.50
Schweinsteak ,Walliser Art” mit Kr&uterjus

gebackenen Kartoffelschnitzen und Mischgemise CHF 24.00
Schweinsschnitzel mit Champignonrahmsauce

Butternudeln und Gemisegarnitur CHF 23.50
Menivorschlage AltersZentrum Hofmatt

6/21



HOFMATT Menuivorschlage

Rindfleisch

Gebratenes Roastbeef mit Krauter-Hollandaise,
Bratkartoffeln und saisonalem Gemiise

Am Stick gebratenes Rindsfilet mit Pfeffersauce
Kartoffelkroketten und buntes Gemise
Kombiniert mit einer Riesencrevette

Rindsfilet ,,Symphonie”

Rindsfiletmedaillon eingepackt in Brat, Gemise, Speck und Blatterteig

auf Buntem Gemiise und hausgemachten Maiskroketten

Rindsschmorbraten mit kraftiger Rotweinsauce
begleitet mit Kartoffelstock und griinen Bohnen

Rindsgeschnetzeltes mit grober Senfkornsauce
Butternudeln und buntes Gemise

Hausgemachter Hackbraten mit Rosmarinjus
Kartoffelstock und Bohnenbindel

Kalbfleisch

Am Stick gebratenes Kalbsfielt mit Apfel-Calvadossauce
Krautertagliatelle begleitet mit Broccoli und Ofenpeperoni

Gebratenes Kalbsteak mit Steinpilzrahmsauce
hausgemachten Maiskroketten und buntes Gemiuse

Gebratene Kalbschnitzel mit leichter Zitronensauce
Tagliatelle und Ratatouilles

Kalbs-Geschnetzeltes ,Zircher Art”
mit goldgelb gebratener Butterrdsti und buntem Gemise

Blatterteig-Pastetli ,Hofmatt”
mit Kalbfleischstreifen, Bratchigeli und Champignon
begleitet mit Butterreis und Erbsli-Riebli

Lammfleisch

Mit Kréuterkruste Gberbackener Lammriicken
dazu hausgemachte Maiskroketten und Ratatouilles

Geschmorter Lammgigot mit kréftigem Balsamicojus
Parmesanpolenta und buntes Gemise

Hausgemachte Lammhacktatschli mit Kr&uterjus
Kartoffelstock und griine Speckbohnen
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CHF 38.50
CHF 39.50

CHF 40.50
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CHF 23.50
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Wild (Saisonal)

Rehpfeffer”Hubertus” mit hausgemachten Spétzli
Rotkraut, Rosenkohl und Marroni

Sautierte Rehschnitzel mit Cognacrahmsauce
Mirza-Apfel, Rotkraut und Schwarzwurzeln
dazu hausgemachte Butterspatzli

Zweierlei vom Reh
Rehrickenfilet und hausgemachtes Rehwiirstli mit kraftiger Wildrahmsauce
begleitet mit Rotkraut, Rosenkohl und Schupfnudeln

Wildschweinbraten mit Steinpilzpolenta
begleitet mit Rosenkohl und Schwarzwurzeln

Gebratenes

und
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CHF 28.50
CHF 32.50
CHF 37.50
CHF 27.50
CHF .50
.50
.50
CHF 27.50
.50
.50
.50
CHF
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