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S C H W E I Z

Mont sur Rolle «Les Piérailles», La Côte  	 2 dl 	 CHF 	 6.00

		  10 dl 	 CHF 	20.00

		  5 dl 	 CHF 	16.00	

Süffiger, milder Chasselas von der Waadtländer La Côte.

Côteaux de Vincy, La Côte	 5 dl 	 CHF 	18.00	

Die Appellation Vincy liegt hoch über dem Genfersee, zwischen Rolle und  

Vinzel. Der Chasselas gefällt mit der ausgeprägten, fruchtigen Blume und mit  

der feinen Rasse.

Epesses Trois Soleils, Lavaux	 1dl 	 CHF 	 4.00	

		  5 dl	 CHF	 18.00

Von 3 Sonnen profitieren die Chasselas-Trauben in der Lavaux: Sonne, Wärme- 

Reflektierung vom Genfersee und von den steilen Terrassen. Reiche, würzige 

Frucht und rassiger Gehalt zeichnen diesen typischen Lavaux-Wein aus. 
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S C H W E I Z

Hallauer Blauburgunder 	 5 dl 	 CHF 	17.00	

Sortentypischer (Erdbeerton), fruchtiger und herzhafter Blauburgunder von  

den sanften Hügeln des Klettgaus.

Gamay Romandie «Sunnig Landwy» 	 5 dl 	 CHF 	12.00	

Fröhlich leichter westschweizer Gamay mit Noten von Himbeer- und  

Zwetschgenfrucht, geschmeidig, süffig.

Dôle du Valais AOC	 2 dl 	 CHF 	 6.00	

		  5dl 	 CHF 	16.00	

Die altbewährte Assemblage von Pinot-Noir und Gamay gehört zum  

Wallis wie der Raclette-Käse. Dôle zeigt viel süsse Frucht und geschmeidige  

Gaumenfülle.
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I ta l ie  n

Merlot del Piave 	 2dl 	 CHF 	 4.00

		  5dl 	 CHF 	 8.00

 		  1dl 	 CHF 	 2.00	

Nordöstlich von Venedig fliesst der Fluss Piave in die Adria. Von seinem fruchtba-

ren Hinterland mit vielen Rebgärten gibt’s den süffigen, weichen, runden Merlot.

S pa n ie  n

Rioja Crianza «Solar de Estraunza» 	 5dl 	 CHF 	18.00	

Die Rioja Alavesa ist ein kleines Land, wo grosse Weine wachsen! Sie haben viel 	

Körper und wenig Säure, sie sind tieffarbig und haben ausgeprägte Aromen. 

Nordwestlich von Logroño, am linken Ufer des Ebro, treffen wir auf die Kleinstadt 

Lapuebla de labarca. Die kleine, familiäre Bodegas Estraunza hat hier ihre Keller 

schon im 17. und 18. Jahrhundert in die Hügel hineingebaut.  Für die Rioja wer-

den 100% Tempranillo-Trauben verwendet. Traubensorten und Lage zeichnen für 

tieffarbige und körperreiche Weine verantwortlich.  Die Crianza-Qualität reifte  

12 Monate in Fässern aus amerikanischem und französischem Holz. Tiefrot, 

kirschfarbig, sehr fruchtige Aromen mit einer Spur Heidelbeere und Rauch.  

Wiederholte Frucht im Gaumen, sehr geschmeidig und elegant, dennoch mit  

Substanz und Rückgrat. Unkomplizierter Wein, der viel Trinkfreude verspricht!
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F e n da n t  d e  S i e r r e  « T e r r e  p r o m i s e » 

A. Mathier, Salgesch 	 7.5 dl 	 CHF 	30.00 

		  3.75dl 	 CHF 	16.00 

Ein reiner Chasselas/Gutedel von den Hügeln von Sierre/Siders. Die sonnigen 

Hügeln bestehen aus mageren Böden und sind mit Schuttmaterial durchsetzt. 

M e r l o t  C h i a r  d i  L  u n a

Angelo Delea, Losone	 7.5 dl 	 CHF	 35.00

Der weisse Merlot aus dem Tessin, frisch, fruchtig, intensiv, fein und lebhaft. 

Im Geschmack ist der Chiar di Luna trocken, schmackhaft, intensiv und anhaltend. 

P e t i t e  A  rv i n e  « L e s P   y r a m i d e s » 

A. Mathier, Salgesch  	 7.5 dl 	 CHF 	45.00 

Die Trauben des Petite Arvine wachsen im Weiler Molignon (Sitten) und in 

Grimisuat auf Terrassen von schiefer und kalkhaltigem Boden. 



S chweiz    

H e i da  « L e s P   y r a m i d e s » 

A. Mathier, Salgesch  	 7.5 dl 	 CHF 	45.00 

Von den lehmhaltigen Böden von Turtmann und Ausserberg. Die Rebsorte heisst 

Savagnin blanc, im Oberwallis «Heida», im Unterwallis «Païen» genannt. 

I TAL  I E N 

P r o s e cc  o  d i  V a l d o b b i a d e n e  B  r u t 

Nino Franco 	 3.75 dl 	 CHF 	20.00 

		  7.5dl 	 CHF 	38.00 

Prosecco ist keine Bezeichnung für eine Eigenschaft des Weines (secco = trocken), 

sondern der Name einer Traubensorte. Die Grundlage aller in diesem Anbaugebiet 

erzeugten Weine bildet die Rebsorte: Prosecco tondo oder Prosecco Balbi. Das 

Stammland des Prosecco Spumante mit DOC ist eine reizende Landschaft, mit  

vielen grünen Hügeln und 15 Gemeinden mit 3500ha Weinland, zwischen den  

Orten Valdobbiadene und Conegliano im östlichen Teil der Provinz Treviso, 

nordwestlich von Venedig. Die Weingärten liegen zwischen 350 und 500 m.ü.M. 

Sie sind hauptsächlich gegen Süden gerichtet und das gemässigte Klima wirkt 

sich günstig auf den Weinbau aus. Die kühle Luft, die jeweils abends von Norden 

(Dolomiten) eindringt, bewirkt grosse Temperaturunterschiede zwischen Tag und 

Nacht. In den Trauben wird dadurch die willkommene Säure und Frucht erhalten 

und gefördert. Die Ernte findet meistens Ende September oder Anfang Oktober 

statt. Charakter: weisslich hellgelbe Farbe, klare, einladende Noten von gelben 

Äpfeln, geschmeidiger Ansatz, sehr feine Struktur, Apfelfrucht, Birnenkompott, 

Bananen, schöne Länge. Als Apéro mit Antipasti (Fisch), Risotto.
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 S chweiz    

H u m a g n e  R  o u g e

		  5 dl 	 CHF	 20.00

		  7.5 dl 	 CHF	 35.00

Dieser legendenumwobenen Rebsorte unbekannter Herkunft (Er soll 22 Jahre 

vor Christus durch die Römer ins Wallis eingeführt worden sein) wurden von 

den Ahnen heilende Kräfte nachgesagt. Der Bewunderer, der einem ehrlichen, 

lebendigen und markanten Wein den Vorzug gibt, macht im Freundeskreis mit 

Bestimmtheit einen begnadeten Augenblick daraus, einen des Glücks, einer der 

Erinnerungen. Der Humgane Rouge bezaubert mit seiner tiefroten Farbe und seinen 

Aromen, in der sich Wohlgeruch der Heide und wilden Beeren mischt. Diese 

wilde Romatik wird von der wachen Säure durch den Gaumen begleitet. Neben 

dem Cornalin sicherlich der Wein, welcher die faszinierende Wildheit des Wallis 

auf so eindrückliche Art in seinem Wesen wiederspiegelt. Kraftvoll, wild und blu-

mig begleitet er vorzüglich Grilladen, Lammfleisch, Wild oder Käse. 

A i g l e  P  i n o t - N o i r  « C i m e r oy » 	

		  7.5 dl 	 CHF 	45.00 

Aigle liegt an der Eingangspforte von der Waadt zum Wallis. Einerseits ist hier 

das milde Klima des Genfersees und andererseits die Wärme des nahen Wallis 

spürbar. Die Pinot Noir Trauben reifen optimal und daraus entsteht ein farbinten-

siver Rotwein mit ausgeprägter Erdbeerfrucht und vollmundigem Körper. Begleitet 

Charcuterie, Geflügel, Kalbsbraten etc. 



I ta l ie  n

Pa r r i n a  R  i s e rva 

		  7.5 dl 	 CHF 	45.00 

Seit 1971 besitzt Parrina, die südlichste Weinzone der Toscana, den DOC Status. 

Zu den traditionellen Traubensorten Sangiovese grosso, Cannaiolo nero und Pinot 

Nero gesellten sich, nach den Änderungen der DOC Vorschriften 1986 und 1993, 

Cabernet Sauvignon und Merlot. Die Verwendung dieser beiden Rebsorten führte 

dazu, dass sich die Qualität der Riserva Weine beachtlich verbesserte. Zusätzlich 

werden die jüngsten Jahrgänge, nach französischem Vorbild, in Barriques (225 l) 

ausgebaut. Für die Riserva Qualität, die nur in sehr guten Jahren bereitet wird, 

werden selbstverständlich nur die reifsten und gesündesten Trauben ausgelesen. 

Rebsorten: 70% Sangiovese, 20% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot. Charakter: Der 

Wein zeigt ein tiefes Rubin, er entwickelt im Glas vielfältige, würzige Düfte, die für 

den Mittelmeerraum typisch sind (Minze, Kamille, Salbei, Schokolade, Dörrfrüchte).

Dazu gesellt sich der vanilleartige Duft vom ‚Männertreu’ (Schwarzes Kohlröschen, 

lat. Nigritella nigra). Im Gaumen zeigt er Fülle, einen weichen Stoff, wirkt samtig, 

geschmeidig, elegant. Dank einem angenehmen Säure/Extraktverhältnis empfindet 

man ihn als sehr harmonisch, vollmundig und als einen Wein von mittlerer Tiefe. 

Passt zu Fleischgerichten, Pasta, Polenta oder Käse.
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 I ta l ie  n

R o ss  o  d i  M  o n ta l c i n o

Talenti	 7.5 dl 	 CHF 	45.00 

Seit dem Jahrgang 1984 können die Produzenten einen Teil ihres Weines als 

«Rosso di Montalcino» vermarkten. Einerseits erlaubt ihnen diese Regelung einen 

Teil ihrer Ernte innert 1–2 Jahren mit minimalen Lager und Kapitalkosten zu 

verkaufen. Ein weit noblerer Grund für eine Deklassierung ist der Entscheid, eine 

Partie aus qualitativen Gründen nicht zum Brunello ausbauen zu wollen. Meistens 

werden bei Talenti Trauben von jüngeren Reben separat und mit gleicher Sorgfalt 

vinifiziert. Wohl hat dieser Wein die Persönlichkeit eines Brunellos, es fehlt ihm 

einfach etwas an Tiefe und Komplexität. So fällt dieser «FastBrunello» mit seinem 

glänzenden Rubin, seinem ausgeprägten Duft (Kirschen, Pflaumen, Eiche) und 

seinem wohltuenden, frischfruchtigen Gehalt angenehm auf – ein trinkfreudiger, 

grosser Genuss.

S a l e n t o  IGT     « C a n o n i c o » 

	 	 7.5 dl 	 CHF 	28.00 

Apulien, der Stiefelabsatz Italiens, ist allein schon durch die geografische Lage 

im tiefen Süden mit ihrem durchwegs weinfreundlichen Klima ein hervorragendes 

Weingebiet. Apulien ist nach dem Veneto und Sizilien die drittgrösste Weinbau-

region Italiens. Durch das warme Klima des «ewigen Mittags», durch die Sonnen-

glut im Süden und durch die teilweise schweren Böden erreichen die Trauben hier 

ihre volle Reife. Die Weine Apuliens sind durchwegs wuchtig, körperund alkohol-

reich. Aus der Traubensorte Negroamaro entsteht ein Wein mit einem satten 

Rubinrot und einem würzigen Bukett nach dunklen Waldfrüchten, Zwetschgen, 

Kirschen,Vanille. Im Gaumen ist er sehr zugänglich, zeigt süssen Schmelz, feine, 

gut eingebaute Tannine und mittlere Dichte und Tiefe. Passt zu jedem Braten, 

Pasta und Pizza. 



I ta l ie  n

Va l p o l i c e l l a  V a l pa n t e n a  S u p e r i o r e

Vigneto Calandra di Romagnano	 7.5 dl 	 CHF 	45.00 

Produzent: La Costa di Romagnano, Grezzana Rebsorten: 70% Corvina, 30% 

Rondinella Eignung: Zu Geflügel, Kaninchen, Pasta, Polenta, Gemüse. Wo Sante 

Zecchini früher Schafe hütete, haben er und sein Schwiegersohn Lorenzo Zampieri 

1996 Wald und Weideland in wertvolle Rebgärten und Olivenhaine verwandelt. 

Die einheimischen Rebsorten (4000 Stöcke pro Hektar) werden traditionsgemäss 

auf der Pergel gezogen. Die den ganzen Tag dem Sonnenlicht ausgesetzte, frei-

stehende und hauptsächlich nach Süden und Südwesten ausgerichtete Kuppe ist 

gekrönt mit wunderschönen Wohn- und Ökonomiegebäuden. Die Hallen, wo die 

Amarone-Trauben trocknen, sind mit bis zum Boden reichenden Glasfenstern und 

Türen ausgestattet. Der Kamin, die grossen Tische und der schwarze Konzertflügel 

sprechen dafür, dass diese Räume im Sommer für festliche Anlässe genutzt werden. 

Seit 2004 empfängt Monica Zecchini Gäste in ihrem geschmackvoll eingerichte-

ten Agriturismo. Ein Besuch lohnt sich! Valpolicella ist immer ein Rotwein im Sor-

tenmischsatz. Die Corvina schenkt den Weinen Frucht und Struktur. Weichheit und 

Rundheit gibt’s von der Rondinella. Die Trauben werden anfangs Oktober gelesen 

und entstielt und die Maische gärt bei Temperaturen von 22–27°C. Die Maze-

ration dauert 10 Tage, dabei entziehen der gärende Saft und die Säuren den 

Traubenhäuten die wertvollen Farb- und Geschmacksstoffe. Der Jungwein reift bis 

zur Flaschenfüllung mindestens ein Jahr in Holzfässern verschiedener Grössen. 

Fruchtfrisches Bukett mit Kirschen, Mokka und Tabakaromen, weicher Schmelz, 

trinkfreudig, unkompliziert, harmonisch, langer Abgang. 
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C h ât e a u  d ’A u v e r n i e r  AO   C

Œil-de-Perdrix»	 3.75 dl  	 CHF 	18.00

		  1 dl  	 CHF 	 5.00

Roséwein mit einer Rundung und einem Reichtum versehen, die ihm eine schöne 

Weinhal tigkeit verleihen. Ein Rosé von Charme, der sich im Mund gut entwickelt 

und auf Noten kleiner roter Früchte endet. Der aus der Rebsorte Pinot Noir durch 

eine kurze Maischegärung in der Regel von einer Nacht gewonnene Oeil de Per-

drix ist ein typischer Neuenburger Wein, der oft imitiert, doch nie erreicht wurde. 

Er passt zu Speisen aller Art, vom Aperitif bis zum Nachtisch. Bei einem Essen 

kann er sowohl Fisch- als auch Fleischliebhaber erfreuen, da sie bei demselben 

Wein verweilen können. Auch Grillfleisch, Geflügel oder exotische Gerichte be-

gleitet er in idealer Weise. Dieser lachsfarben getönte lebhafte Wein mit Erdbeer-

bouquet bringt Aromen des Pinot Noir voll zur Entfaltung.

f R AN  k R E I C H

B o r d e a u x  C l a i r e t  C h .  T  h i e u l e y 

		  7.5 dl 	 CHF 	32.00 

Château Thieuley liegt in La Sauve,im malerischen Gebiet von Entredeux Mers, 

zwischen Dordogne und Garonne. Dort produziert der dynamische Winzer Francis 

Courselle vorzügliche Weiss, Roséund Rotweine. Seine Kompetenz in Rebbau und 

Weinbereitung machte ihn weit über die Grenzen des Bordelais hinaus bekannt. 

Für die Farbbildung bei seinem Rosé lagert er die reifen, unverletzten Traubenbeeren 

(60% Merlot, 20% Cabernet Franc, 20% Cabernet Sauvignon) während 36 Stunden 

im Tank ein, presst die Maische sanft ab, vergärt bei nur 20°C, um alle Aromastoffe 

zu bewahren und verzichtet – im Interesse von Frische und Frucht – auf den 

biologischen Säureabbau. Der Wein hat Gehalt und Charme, verströmt den Duft von 

Himbeeren, ist kraftvoll und liegt von der Substanz her zwischen einem Rosé und ei-

nem Rotwein. Der Sommerwein passt als Apero, zu Fisch, hellem Fleisch, Charcuterie, 

Trockenfleisch und Spargel und wird kühl, aber nicht kalt serviert (ca. 10–12°C).




