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Hofmatt 1  |  6353 Weggis  |  Tel. 041 392 75 75  |  Fax 041 392 75 76  |  info@hofmatt.org    

Crevetten in der Knusperpanade mit Mango-Dip 	 1 Stück	 CHF 	 2.50	 ____ 

Satayspiessli mit Sesam-Sojasauce	 1 Stück	 CHF 	 2.00	 ____ 

Gemüse-Samosas	 1 Stück	 CHF 	 1.80	 ____ 

Tomaten-Mozzarella-Spiess	 1 Stück	 CHF 	 2.20	 ____ 

Früchtespiess mit Ananas, Kiwi und Melone	 1 Stück	 CHF 	 2.40	 ____ 

Gemüse-Dip mit Knoblauch- & Currysauce	 pro Pers.	 CHF 	 2.80	 ____ 

Curryreisbällchen gebacken	 1 Stück	 CHF 	 1.20	 ____ 

Mini-Frühlingsrollen 	 1 Stück	 CHF 	 1.20	 ____ 

Rauchlachsmousse im Minipastetli	 1 Stück	 CHF 	 2.60	 ____ 

Bruschetta mit Schinken und Oliven	 1 Stück	 CHF 	 2.40	 ____ 

Crostini mit Olivenpaste 	 1 Stück	 CHF 	 0.60	 ____ 

Crostini mit Tomaten und Mozzarella	 1 Stück	 CHF 	 0.80	 ____ 

Silserbrötli mit Bresalo, Ricotta oder Salami	 1 Stück	 CHF 	 2.40	 ____ 

Mini-Muffins mit Speck	 1 Stück	 CHF 	 1.60	 ____ 

Tomatenmousse auf Kräckers	 1 Stück	 CHF 	 1.80	 ____ 

Kräuter-Ricottacrème auf Weissbrot	 1 Stück	 CHF 	 2.40	 ____ 

Mini-Schinkengipfeli	 1 Stück	 CHF 	 1.80	 ____ 

Mini-Käseküchlein	 1 Stück	 CHF 	 1.60	 ____ 

Mini-Pizza	 1 Stück	 CHF 	 1.80	 ____ 

			 
Bitte tragen Sie die gewünschte Anzahl Häppchen in die Liste ein und übermitteln Sie uns diese per Telefax unter der Nr. 041 392 75 76

Name Veranstalter/in

Datum des Anlasses:                                                               Anzahl Personen: 
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Vorspeisen/Zwischenmahlzeiten

Nüsslisalat mit gebratenen Kalbsleberli		  CHF	 12.00

Antipasti-Teller mit Salami und grilliertem Gemüse		  CHF	 14.00

Rauchlachsroulade „Moskowskaja“ an Meerrettichvinaigrette		  CHF	 15.00

Geräuchertes Forellenfilet mit Meerrettichschaum, Toast und Butter	 CHF	 15.00

Blattsalate mit geräucherter Entenbrust an Preiselbeervinaigrette	 CHF	 15.00

Gemüsetatar mit Oliven, Toast und Butter		  CHF	 13.00

Hofmatt -Teller mit Bündnerfleisch, Rohschinken, Käse und Brot	 CHF	 16.00

Suppen

Kräftige Rindsbouillon mit Gemüse		  CHF	 4.50

Paprikasuppe mit Kokos		  CHF	 4.00

Broccolischaumsuppe mit Baumnüssen		  CHF	 4.00

Kürbisrahmsuppe		  CHF	 4.00

Tomatensuppe mit Basilikum		  CHF	 4.50

Schalottensuppe mit Kaninchenrücken		  CHF	 4.50

Kartoffelsuppe mit Majoran		  CHF	 4.00

Kresseschaumsuppe mit Mascarpone		  CHF	 4.50

Steinpilzrahmsuppe		  CHF	 4.50

Salate	

Grüner Salat		  CHF	 5.50

Gemischter Salat		  CHF	 8.00

Andalusischer Salat mit Peperoni und Reis		  CHF	 8.50
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Fisch als Vorspeise

Rotbarbenfilet in Olivenöl gebraten mit Frühlingszwiebeln  
und Safranschaum, Nudeln		  CHF	 15.00

Zanderfilet in Zucchinis an Rotweinsauce 
mit Schnittlauchkartoffeln		  CHF	 14.00

Pochierter Salm an Champagnersauce mit Blattspinat		  CHF	 14.00

Riesencrevetten mit Zwiebeln und Tomaten gebraten 
auf Petersilienreis		  CHF	 15.00

Jakobsmuscheln an Peperonisauce mit Zitronenreis		  CHF	 15.00

Eglifilets gebraten Grenobler Art mit Zitronen und Kapern		  CHF	 14.00

Forellenfilet auf Kresseschaum mit Wildreis		  CHF	 14.00

Hechtklösschen an Kerbel-Hollandaise mit Sprossenreis		  CHF	 14.00
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Kalbsteak mit Steinpilzen gebraten an Kräuterjus, 
Pfefferkartoffeln und grüne Bohnen		  CHF	 32.00

Kalbfiletmédaillons an Thymianschaumsauce 
Kartoffelkroketten, gedämpfte Karottenstreifen		  CHF	 30.00

Kalbschnitzel an Zitronenschaum, 
Pappardellen, Zucchetti mit frischen Tomaten		  CHF	 26.00

Kalbsvoressen nach Grossmutterart, Kartoffelstock, 
Rüebli und Broccoli		  CHF	 23.00

Zürcher Geschnetzeltes mit goldgelber Butterrösti, 
und Bohnenbündeli		  CHF	 26.00

Schweinsfilet mit Speck umwickelt an Wodkarahmsauce, 
Spinatnudeln		  CHF	 26.00

Schwedenbraten, Kartoffelstock, Gemüsegarnitur		  CHF	 20.00

Maispoulardenbrust an Limonensauce, 
knusprige Zwiebelkartoffeln, Broccoligemüse		  CHF	 26.00

Wirzroulade mit Geflügel an Ingwer-Currysauce, 
Basmatireistimbale		  CHF	 20.00

Entenbrust rosa gebraten an Grand-Marnier-Sauce, 
Pilawreis, Romanesco mit Mandeln		  CHF	 25.00

Lammnüsschen nach provenzalischer Art, 
Bäckerinkartoffeln, Blattspinat		  CHF	 26.00

Roastbeet englisch gebraten an Schnittlauch-Hollandaise, 
Bratkartoffeln und Gemüsegarnitur		  CHF	 30.00

Rindsfiletgulasch mit Paprika, frische Eierspätzli, 
Rosenkohl mit Kastanien		  CHF	 32.00

Rindsfiletstreifen kantonesische Art mit Gemüsestreifen, Wildreis	 CHF	 32.00

Rindsfilet in der Kartoffelkruste an Rotweinsauce, Gemüsegarnitur	 CHF	 32.00

Rindsschmorbraten „Valpolicella“ mit Polenta, 
grüne Bohnen und Rüebli		  CHF	 23.00
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Marinierter Kiwisalat mit Grapefruitsorbet		  CHF	 8.00

Apfelgratin mit Calvados		  CHF	 8.50

Honigeis mit Sultaninen und Rum		  CHF	 6.50

Schokoladenschaum mit Williamsbirne		  CHF	 8.00

Zwetschgenmousse mit Zimteis		  CHF	 8.00

Caramelisierte Ananas mit schwarzem Pfeffer und Vanilleeis		  CHF	 8.00

Zimtsabayon mit gedämpften Apfelschnitzen		  CHF	 8.00

Apfeljalousie mit Vanillesauce		  CHF	 8.00

Marronimousse mit Feigen garniert		  CHF	 8.50

Käseteller mit Nüssen und Früchten		  CHF	 7.50

Frischer Fruchtsalat mit Maraschino		  CHF	 7.50

Baumnuss-Halbgefrorenes mit Honigsauce		  CHF	 8.00

Caramelköpfli mit Rahm		  CHF	 6.50

Sorbetteller mit Früchten		  CHF	 8.00

Quarkschnitte „Hofmatt“		  CHF	 7.50

Schwarzwälderschnitte		  CHF 	 7.50
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Menu 1					    CHF 	 30.00

Geflügelkraftbrühe mit Curry

Kalbsbraten an Morchelrahmsauce  
Papardellen Gemüsegarnitur

Zwetschgensorbet mit Vieille Prune

Menu 2					    CHF 	 38.00

Zucchettischaumsuppe mit Rauchlachsrose

Rindsfiletgulasch mit Paprika 
Frische Eierspätzli 
Rosenkohl mit Kastanien

Joghurtterrine mit Waldbeeren

Menu 3					    CHF 	 36.00

Geräuchertes Forellenfilet

Meerrettichschaum, Toast und Butter

Maispoulardenbrust an Limonensauce 
Frische Eiernudeln 
Broccoli mit Mandeln

Schwarzwälderschnitte 
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Menu 4					    CHF 	 38.00

Kräutersuppe mit Geflügelklösschen

Blattsalat mit sautierten Pilzen an Balsamico-Vinaigrette

Schweinsfilet Calvados 
Weissweinrisotto 
Gemüsegarnitur

Brie Suisse mit Nüssen und Früchten

Menu 5					    CHF 	 45.00

Kleiner Salatteller mit Antipasti

Kraftbrühe mit Entenbrustfiletstreifen

Fischkreation Hofmatt an Traubensauce 
Wildreis 
Blattspinat

Apfelsorbet mit Kernobstwein

Menu 6					    CHF 	 42.00

Weinschaumsuppe mit Trauben

Kalbsfiletmédaillon an Sherryrahmsauce 
Kartoffelgratin 
Gedämpfte Rüebli und Broccoli

Schwarzwälderschnitte
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Menu 7					    CHF 	 22.00

Blattsalat mit Speckwürfeli und Croûtons

Gehacktes mit Hörnli 
Apfelmus

Caramelchöpfli mit Rahm

Menu 8					    CHF 	 36.00

Artischockencrèmesuppe

Spaghetti an Dillrahmsauce mit Lachsstreifen

Truthahnschnitzel an grüner Pfeffersauce 
Camarque-Reis 
Gemüsegarnitur

Apfeljalousie mit Vanillesauce
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